
GLETOGEL FSM

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Определение

Крахмал  кукурузный модифицированный
(крахмал горячего набухания)
Дикрахмалфосфат (Е 1412) 

Страна-изготовитель Россия

 Характеристика продукции

 Состав: GLETOGEL FSM – 100 % крахмал

Органолептические показатели:

	Показатель
	Характеристика показателя

	Внешний вид
	Тонкодисперсный порошок

	Цвет
	белый

	Запах и вкус
	Нейтральные



Физико-химические  показатели:

	Наименование показателя
	Значение показателя

	Физико-химические показатели

	Массовая доля влаги, % максимум
	14,0

	Массовая доля золы, % максимум
	0,2



	Вязкость на вискозиметре Брукфильда,  100 об/мин, мПас, 5% суспезии, 
насадка №63
	                                          
 t+900C - 600 мПас


	 рН в растворе
	5,5-6,5

	Содержание белка, максимум
	0,4


                                                                                                                                                          Упаковка:
Бумажные мешки по 20 кг., полипропиленовые мешки по 30 кг.

 Срок и условия хранения:
Хранить в сухих складских помещениях при температуре не выше 200С и относительной влажности воздуха не более 75 % . Срок годности 24 месяца со дня выработки.

Типичные значения:
Энергетическая ценность 339,68 ккал

 Технологические особенности:
            Короткая текстура, нейтральный вкус, стабильность при низких температурах и в циклах            замерзания-оттаивания, устойчив к высоким температурам, механической нагрузке и низким значениям рН.

Оптимальные технологические параметры:
Температура клейстеризации происходит при 80 - 90 0 С, возможна тепловая обработка до 120 0 С, рН от 3,5 до 7,0. Устойчив при перемешивании передачи при помощи насоса.

Рекомендуемое содержание: от 1 до 10 % в зависимости от рецептуры. Количество крахмала определяется экспериментально.

Применение в пищевой промышленности:
[bookmark: _GoBack]         - в масло-жировой промышленности;
         - в молочной промышленности;
         - в консервной промышленности для стабилизации низкоконцентрированных  фруктовых, 
         овощных, рыбных и ягодных консервов;
         - при производстве фруктовых и сливочных начинок.


 






